Vinrejse til Alsace

Historiske byer, vinmarker, lokal gastronomi og fantastiske vine.
Fra onsdag d. 26. maj til sgndag d. 30. maj 2027.

Jeg indledte som ung, dengang ubevist, et livslangt kaerlighedsforhold til Alsace. Det var her i en
lille by ved navn Gertwiller, at mine foraeldre — pa anbefaling af min nu afdgde onkel Bgrge - tog
mig med til for farste gang da jeg var 12 dr. Jeg kan stadig huske fascinationen over alle disse
vinstokke langs med vinruten og de sma blomsterudsmykkede landsbyer — Villes Fleuries - som
kendetegner Route du Vin. Jeg husker de medbragte ddser med makrel og Faaborg leverpostej,
som lynhurtigt blev udskiftet med paté, skinke og brie. Jeg husker varmen i bilen og saerlig pa
bagsaedet, hvor vi tre brgdre sad og dramte om aircondition. Jeg husker kirkespir i projektarlys om
aftenen. Jeg husker i det hele taget meget fra de ture og det er nok grunden til, at jeg bliver ved
med at vende tilbage til dette “mit vindistrikt”.

Selvom jeg siden hen har besggt mange vindistrikter verden over, fgles Alsace stadig som noget
helt scerligt. Der breder sig en falelse af at komme hjem i mig, nar vi ankommer en morgen ved 6-
tiden sidst i september, efter en aften og nats kgrsel pa den tyske Autobahn. Fgrst aner man
konturerne af Vogeserne — bjergkaeden som gennemlgber Alsace. Som man kommer naermere kan
man begynde at se de sma vinlandsbyer, som ligger som perler pa en snor nederst pa bjergsiden,
karakteristiske med deres kirketdrne, ofte hgjt beliggende i byen. NGr man begynder at have de
farste vinstokke ved siden af vejen hernede i det stadig flade landskab, er det ogsa tidspunktet,
hvor man kan begynde at ane markskellene mellem de gverste marker pa bjergsiden. Det er
deroppe at vinene stiger i pris, men ogsd stiger i kompleksitet og fylde, mens lagringspotentialet
nu ogsd er blevet markant forlaenget.

Nadr jeg ser disse billeder ”live” foran mig, sa er det, at den rare ”komme-hjem-fglelse” breder sig i
kroppen. Jeg syntes du skulle prgve at tage med til Alsace og opleve...............




Onsdag d. 26 maj.

Vi starter 02:00 (mgdetid 01:45) fra Bjerregrav, hvor der er mulighed for langtidsparkering.
Vi vil gerne vaere vaert ved lidt morgenmad i bussen, nar vi har krydset graensen til Tyskland.
Der vil ligeledes vaere en madpakke til frokost.

Der vil blive holdt nogle sma pauser ca. hver 2.-3. time. Pa den made har vi planlagt ankomsten til
Alsace og vores hotel sidst pa dagen, men det afhaenger helt af trafikken.
Aftensmaden indtages forhdbentlig i Alsace eller pa vejen hertil.

Aftensmad denne aften er derfor for egen regning.

Hotel De La Couronne i hjertet af middelalder landsbyen Riquewihr er et gammelt charmerende
hotel som ogsa rummer en lille bar for hotellets gaester der gerne holder dbent for en lille drink
inden sengetid.

Torsdag d. 27. maj.

Morgenmad pa hotellet.

Vi gar igennem den maleriske by Riquewihr med dens imponerende og stadig intakte bymur fra
middelalderen og de smukke gamle huse mod vores bus, hvorfra vi har afgang kl. 10.00 og kgrer
mod vores f@grste vinsmagning pa turen. Vinhuset Bott Freres i Ribeauville er vores fgrste stop.
Siden etableringen i 1835 har familien Bott Fréres gjort sig gaeldende blandt de bedste
vinproducenter i Alsace. Den position har de holdt fast i frem til i dag ved en kompromislgs tilgang
til kvalitet og ved opkgb af fantastisk gode markplots i deres del af Alsace. Vi far en rundvisning og
en lille smagning til at sparke vores vinbesgg i gang.

Herefter burde der veere tid til en kort spadsere tur i Ribeauville inden vi skal indtage vores frokost
i form af en sandwich og det sker forhabentlig med udsigt over vinmarkerne.

Naeste vinbesog folger efter frokosten og nu er det Domaine Rolly-Gassmann i Rorschwir, som er
pa tapetet. Familien har grundlagt sin vinviden helt tilbage i 1611, hvilket burde medfgre stor
indsigt og det skal jeg da lige love for ogsa er tilfaeldet. Jeg har aldrig pa alle mine ture til Alsace
oplevet en familie med stgrre indsigt i de vinmarker, som de dyrker. Her findes detaljerede
beskrivelser af hver enkelt vinmark (og der er mange i husets portefglje) ned til de sma klimatiske
forskelle fra mark til mark og beskrivelser af jordbundsforholdene, som vidner om keempe stor
indsigt. Pa trods af at huset/byen ikke har nogle Grand Cru marker laves her vin af en sa hgj
kvalitet at fans findes i hele verden og det kan hgres pa snakken i huset imponerende
smagelokale.

Vi bydes velkommen med fglgende ord fra vinbonden “jeg tror I skal afszette 2-2,5 time hos os da
dine gaester vil kunne smage minimum 15 maximum 40 vine”.

Efter vores vinbesgg gar turen tilbage til hotellet for lidt afslapning inden middagen, som indtages
pa Restaurant Le Medieval i Riquewihr, hvor en tre retters menu venter os.




Fredag d. 28. ma;.

Dagen starter for de morgenfriske med en gatur op i den bergmte Grand Cru Schoenenbourg
mark, som troner over nordsiden af byen. Gaturen er frivillig og gennemfgres, hvis vejret tillader
det.

Morgenmad pa hotellet.

KI. 10.00 afgang til dagens fgrste vinbesgg som foregar i Riquewihr hos Domaine Agrape. Vi far en
spandende vinsmagning af nogle af husets dejlige vine og hgre lidt herom. Herefter finder vi
bussen og kgrer mod syd, hvor vi undervejs til naeste besgg finder et godt sted at parkere bussen
og vores frokost i form af en sandwich indtages forhdbentlig med udsigt over vinmarkerne. Hvis
tiden tillader det ggr vi et lille stop i Gueberswihr for at se byens fantastisk flotte (og store) kirke.

Dagens naeste besgg er hos en god gammel ven af Baekkelund Vine nemlig Domaine Paul Kubler i
Soultzmatt. Vinhuset P. Kubler har en over 400 arig historie. For mig er en tur til Alsace uden et
besgg hos Phillip Kubler slet ikke rigtig. Phillip laver utroligt god vin og er for mig toppen af Alsace
(shhh, sig det ikke til nogen).

Aftensmaden er pa Restaurant Cheval Noir i Ribeauville (kort bustur) igen en tre retters menu.

PAUL KUBLER _

Tlignerons dopuis 1620

Jies Beck DE FRANGE 2023

Lgrdag d. 29. maj.
Morgenmad pa hotellet.

Dagen er pa egen hand. Vores bus bringer dem som har lyst til Colmar for lidt shopping og
sightseeing. Mon ikke ogsa bussen tager jer med tilbage til Riquewhir igen ;o)

Aftensmad denne dag er for egen regning.
Séndag d. 08. august.

Morgenmad pa hotellet.

Efter nogle herlige dage i Alsace, hvor dine forventninger forhdbentlig er blevet indfriet, vender vi
bussen mod Danmark. Med minder om atmosfaeren, gastronomien, de skgnne bygningsvaerker,
blomsterpragten - og selvfglgelig de herlige vine ikke at forglemme - drager vi hjemover med ny
energi og inspiration.



God Rejse!
Dan - Bakkelund Vine

Der tages forbehold for evt. ®ndringer i programmet.

Praktiske oplysninger:

Afrejse: Onsdag d. 26. maj 2027 kl. 02.00 fra P-plads v/ Midtbus Jylland i Bjerregrav
Hjemkomst: Sgndag d. 30. maj 2027 kl. ??? til P-plads v/Midtbus Jylland i Bjerregrav
Midtbus Jylland

Herredsvejen 106, Bjerregrav, 9632 Mgldrup.
Bemaerk: gratis langtidsparkering

Turen er af 5 dages varighed med direkte kgrsel til og fra Alsace.
Pris: Pr. person i dobbeltveerelse kr. 6.295,00 kr. tillaeg for enkeltvaerelse kr. 1000,- kr.

| prisen er inkluderet:

o Bustransport i en top moderne **** rggfri bus

. Dobl. vaerelse m/bad, toilet pa Hotel de la Couroone***
° 2 dage med fuld pension.

. 1 dag med % pension (morgenmad og frokost)

° Morgenmad og frokost i bussen pa udrejse-dagen

o Vinbesgg/-smagninger.

o Aftensmad pa restauranter, som naevnt i programmet.

° Betaling til rejsegaranti og diverse moms, skat og afgifter
° Rejsen er omfattet af alm. Betingelser

Tilmelding: Bindende tilmelding senest den 15 oktober.
Betaling: Depositum (kr. 2500,- pr. person) opkraeves via faktura efter tilmelding. Der
udsendes faktura pa det resterende belgb efterfglgende og inden afrejse.

Ved gnske om rejseforsikring, anbefaler vi kontakt til Europaiske Rejseforsikring.

Rejsen arrangeres i samarbejde med Midtbus Jylland.
Teknisk arranggr: Midtbus Jylland
Der tages forbehold for trykfejl og aendringer i programmet.

Pga. det begreensede antal pladser foregar tilmeldingen efter fgrst til mglle-
princippet pa tif.nr. 31 17 47 92 eller mail post@baekkelundvine.dk.

Rejsen gennemfgres ved minimum 30 deltagere.
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